
MENU

Crema di patate
e porri con erba cipollina 

***

Pacchero alle verdure di stagione
e pomodorini

 ***
Parmigiana di melanzana
con provola affumicata

Vegetarian
cla!ic

3 PORTATE a 68-
4 PORTATE a 78.-

Per vegetariani/vegani a partire da 5 persone,  

è possibile scegliere tra questi menu sovrastanti.  

Altrimenti, i nostri chef saranno felici di preparare un’alternativa al menu scelto, 

anche per coloro con intolleranze alimentari.



MENU

Crema al cavolo nero e patate, 
olio agli agrumi e drangoncello fritto

***
Cavatelli al pesto di pomodori secchi

con chips di riso soffiato

***
Seitan alla barbabietola 

con crema di latte al pepe di Sichuan e 
peperoni in agrodolce

***
Birramisù classico

oppure

Torta di banane e noci 
con gelato al fior di panna 

Vegetarian
Gourmet

3 PORTATE a 74.-
4 PORTATE a 84.-

Per vegetariani/vegani a partire da 5 persone,  

è possibile scegliere tra questi menu sovrastanti.  

Altrimenti, i nostri chef saranno felici di preparare un’alternativa al menu scelto, 

anche per coloro con intolleranze alimentari.



 

Mousse di yogurt e cannella

 con terra di cacao, menta e ribes

oppure

Brownies alle zucchine e cocco 

con salsa all’arancia

oppure

Selezione di piccola pasticceria 

e creme al cucchiaio

oppure

Carpaccio d’ananas con sorbetto 

al limone e salsa allo champanhe

oppure

Tortino al cuore fondente 

con gelato fior di panna

oppure
Cheescake

oppure
Mousse al cioccolato con crumble di mandorle  

e meringhe

oppure
Tiramisù al classico

De!ert



MENU

Crema di cavolfiore e cavolfiore crudo
con olio alla liquirizia 

***
Gnocchi di patata viola,
con radicchio al Merlot 

e taralli sbriciolati

 ***
Peperone ripieno con cous-cous, castagne e 

cavolo rosso 
su crema di patata  leggermente affumicata 

***
Brownies alle zucchine 

con salsa all’arancia

Vegetarian
Vegan

3 PORTATE a 68-
4 PORTATE a 78.-

Per vegetariani/vegani a partire da 5 persone,  

è possibile scegliere tra questi menu sovrastanti.  

Altrimenti, i nostri chef saranno felici di preparare un’alternativa al menu scelto, 

anche per coloro con intolleranze alimentari.


