LUNCH -_DINNER %W
MENU

Creme de pommes de terre et poireaux et ses chips
QUG
Lasagnetta aux légumes et a la fondue de Piora
L&D
Aubergine parmigiana

&

Creme catalane al'orange sanguine
ou
Mousse au chocolat et dates au verre

ou
Tartelette aux marrons et coulis de kakis

Fingerfood 10.—/pers

3 plats de 58.—a 68.—
4 plats de 68.— a/8.—

Hotel - Ristorante

LA TURETA BELLINZONA

Boutique, Business & Bike



LUNCH -_DINNER

Fleurs de courgettes farci a la méditerranée,
avec un sauce de carottes et gingembre et croustilles

U

Gnocchi de pommes de terre avec une
creme de fleurs de courgettes et cepes

R

Courgette ronde farcie au millet et aux olives noires
et mousse au parmesan

U

Tiramisu au pistache au verre
ou
Tartellete au citron vert, noix de cocco croquantes
et ganache au citron
ou
Tris de mousse au chocolat

y
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Fingerfood 10.—/pers
3 plats de 58.—a 68.—
4 plats de 68.— & 78.—

Hotel - Ristorante

LA TURETA BELLINZONA

Boutique, Business & Bike



LUNCH - DINNER

\/egﬁu/\/

Millefeuille de pommes de terre et carottes sur la creme
aigre au concombre et au mais

U0

Tagliolini au pesto de roquette, pignons de pin,
capres en fleurs et poudre de chou-fleur

U5

Escalope de tofu en croUte de graines de sésame,
sauce au curry et poivrons

QU5

Tartelette aux marrons et coulis de kaki
ou
Mousse au chocolat et dattes au verre

ou
Mosaique de fruits avec sorbet au citron vert

L] # : ’
.,"‘

Dessert a scelta

Fingerfood 10.—/pers
3 plats de 58.—a 68.—
4 plats de 68— a/8.—

Hotel - Ristorante

LA TURETA BELLINZONA

Boutique, Business & Bike



