HOTEL
LA TURETA

Provenienza carne/Fleischherkunft
Origine de la viande/Origin of the meat

Manzo/Rind/Boeut/Beef. CHE, DE,ARG, PY, UY
Vitello/Kalb/Veau/Calf: CH, NL
Agnello/Lamm/Agneau/Lamb: NZ, IRL
Piccione/Taube/Pigeon/Pigeon: FR
Maiale/Schwein/Cochon/Pork: CH
Capriolo/Reh/ Chevreuil/Roe Deer: AU
Cervo/Hirsh/Cerf/Deer: AU
Anatra/Ente/Canard/Duck:FR

Provenienza pesce/Fischherkunft
Origine du poisson/Origin of the fish

Branzino/Wolfsbarsch/Loup de mer/Sea bass: GR, C/

Orata/ Goldbrasse/Dorade/Sea bream: GR, CZ
Polipo/Krake/Poulpe/Octopus: MAR
Gamberi/Krebs/Ecrevisse/Prawns: ARG
Scampi/ Scampi/Langoustine/Scampi: ARG
Salmone/Lachs/Saumon/simon: NO
Triglia/Meerbarbe/Rouget/Mullet: IT

Rombo/Steinbuttfisch/Turbot/Turbot: IT, GR



Crema di carote e anice, olio alla
zucca e polvere di piselli

Creme aus Karotten und Anis, KUrbiso/

und Frbsenpulver

, CHF 16.-

Lingotto di salmone,

{0 insalatina di mela e cipollotto
S e pepe rosa
e Lachslilet, Aptel-Frihlingszwiebel-Salat
< und PepeRosa
i CHF 23.-
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Battuta di vitello, maionese al wasabi
cipolla caramellata

e cappero in fiore
! Kalbstartare, Wasabi-Mayonnaise
' karamellisierte Zwiebe/ und Kapernblite

CHF 26.-
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V'Risotto con crema di cime di rapa, '
Disaronno, mantecato di carote e 2 I
anice stellata . « o
Fusillone “Gentile” alla carbonara
Risotio mit Rubstielcreme .
’ oo . . Fusillone di Gragnano nach Carbonara-Art
Disarnno, Karottencreme und Sternanis.  =====--- v Pa rmigliana di zucchine ScompOStO 7 CHE 25 ¢ /7
CHE 21 zucchini Parmigiana :\_," /,.
2N CHE s Penne alla bolognese
. . . )
Mezze maniche con gamberi, olive e L1 L. , , , e taleggio .
basilico Trancio di ombrina, nocciole, agrettie = X =29» . 1
duo di crema di peperon,‘ Penne Bolognese mit Taleggio “\J\
Mezze Maniche mit Krabben, Oliven und Basilikum -"::;;' Schattenfisch, Haselndssen, CHF 22.-
CHE 25.- PR Salsola und Duo von Paprika-Creme. '
CHFE 44 - Cotoletta di vitello alla milanese |
Pappardelle . con rucola e pomodorini confit
con burro nocciola alla salvia, ¢ | Pancia di maiale, patata fondente Mailénder Kalbsschnitzel
e salsa demi-glace S indivia belga, jus al Madeira mit Rucola und konfierten Kirschtomaten ‘)
Pappardelle mit Haselnuss-Salbei-Butter und Schweinebauch, Fondant -Kartoffeln CHFEAS.- N
Demj-Glace-Savce [ Y Belgische Endivie, Madeira-Jus .
cHF24- N/ ~r 5o 1artare al coltello servita al tavolo
con patate
Rindstartar am Tisch zubereitet
- / N : L Voo serviert mit Kartoffeln
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\Y Margherita
lomaten, Mozzarella und Basilikum

CHF 75.-

Crudo e burrata

Rohschinken und Burrata
CHF 2].-

7 \/ Vegetariana

Jomaten, Gemdse, Basilikum
und Fior dj Latte Mozzarella
CHF 18.-
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CHF 52-

Panna cotta al cioccolato
Panna Cotta mit Schokolade
CHF 9.~

Torta di pane rivisitata
Unsere “Torta di Pane”
CHF .-

Tortino al cioccolato

e gelato al cocco
Schokoladenkiichlein mit Kokosnusseis.

CHFI10.-



